L eS ¢ incontournables » de Mare de Passorip

Escargots de Salnt-Rémy-de-Provence & L'anis 39€
Légumes croquants, fleur de sel
Consommé de volaille et sorbet au Yuzu

carpaccio de Homard sauvage (subvant arrivage) 49¢€
« lvre » o la Vodien et cltrom vert
Rouleaux de printemps oe pinces et ceufs de poisson volant
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Tranche de thow rouge servi rosé 42€
Planché minute et vinaigre balsamioue
Copucings et dés de Jambon des hautes Alpes

Truite de M, Faure & Chiteauroux les Alpes 39
Fumée au bols d’olivier dans ma cuisine
Flnle sur un galet vamassé a Briomngon avee mon Pere

Risotto 42€
Risotto au retour du Marehé
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Aguneau oes Alpes comme je Le vols .. 4g€
L'épaule confite € heures, aux Légumes de Provence
Le carvé vOtl minute sevvi rosé

Jus de culssom o L'ail et vomarin

Plogeonneau poché au latt 49€
Puis grillé a la plancha
Feuille de choux croquante, Samoussas etjug plmenté

PP

Les Fromages de Monsiewr VERGNE Maitre affineur a Nimes — 24€

P e
Le tout chocolat « Araguant 2% »valrhona 24€
Sablé céréales
Ganache chocolat cru
Glace chocolat blance, orange
Comme un « After Elght » 24€

Chocolat, Nyamglbo 2% Valrhona et poivre des clmes
Ricqles et sorbet thé vert

Toutes nos vianoes sont d'origine européenne
PRIX NETS



Créatipns

Velouté « parmentitre » et crévwe de cresson
Jawne deeudf parmesan
Copeaux de truffe o La viipe

Langoustine de « Bretagne » cuite en cooque
Aujus d'herbes vertes,

Salsifis au beurre noisette

Peau d'orange grillée
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Blanc de saint plerre poché au « Miso »
Emulsion de latt de coco
Boulllon crémeux de Légumes au gingembre

Rouget de roche a Lolive
Feullle de wortl
RLisotto a L'encre de setehe

P oo

Volatlle de Bresse (pour dewx personnes)
Culte en cocotte Lutée, au foln et verveine citronnelle
Douce purée oe pommmes de terre

Pressé dune embeurrée de choux

Noix de ris de veau
Belle raviole de cepes
Jus de cuisson pistou et haricots coco
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Soupe de Mangues i La verveine
Croustillant et senteur de Vervelne
Sorbet aux fruits de La passion

Soufflé ROTSCHILD
Grand Marnier et orange
Kumaguats confits

Soufflé glacé grand Marnier

ANANAS « VICTORIA » (PoUr 2 PErsonines)
Cult en cocotte 12 heures aux éplees

Sauce créole

Sorbet Plna-colada

« Notve Paiw est Pé’crl et cult o valrugues »

39€

47 €

43€

44€

4 9€/par personne

52€

24€

24€

24-€/par personne



