BISTKOT de Valrugues

Gaspacho de concombre au Xérés,

créeme de chevre aux herbes
Salac]c César ala fagon du Chmc

CarPaccio de Pouch cuit au naturcl,

roquette, vinaigrette a P ail

Tartc fine au saumon et pommes de terre,

salade d’herbes et vinaigrcttc a bail

CarPaccio de beoeuf,

Pistou et copeaux de parmesan

Fcnnc cuits comme un risotto,

et Iégumcs confits a Phuile d’olive

[ ffeuillé de cabillaud, douce purée,
et salade d’herbes

Tartare de bocumc, cru ou Poélé, assaisonné par le chef

salade de sucrine et roqucttc,

FFilet de daurade Plancha,

jcuncs légumcsjustc glacés

Servi de 12hoo a i 7}150 ~ prix nets en euros

22

2%

25



Dcsscrts

|2 euros

Dégustation de Fromages vus par le chef

T rio de crémes brulées

aux ParFums de romarin, lavande et chocolat noir

Biscuit de chocolat tiede, glacc vanille,

coulis aux fruits de la Passion

Craquelin a la vanille,

coeur dc {:ramboisc et sorbct {:romagc b]anc

Assiette de fruits frais du marché,

sorbct clu moment

Assiette de sorbets et glaccs: miel, vanille, cacao, abricot, fraise
tagada, mandarine, fruits de la Passion, Fromage blanc,

Framboisc~Poivrons rouges, ananas

Cafés T hés, Infusions

3 euros 4 euros

Senvide 12hooa 17h30- Prix nets



