MENU DES SENTEURS %
g€

Fole gras de canard cuit au torchon
Presst avee un risotto de Camargue
Emulsion de viewux rhium et pain d'épices

Noix de coquille saint jacques
Rotl a la flewr de sel, o'vun coté
Rémoulade de pomme verte

Filet de beewf (Rassis a valrugues)
Fumé minute au thym des Alpilles
Douce purée de pommmes de terre
Pressé d'une Entbenrrée de choux
ou
Rouget de roche a L'olive
Feullle de wovi
Risotto a lencre de seiehe

Fromages frais et affinés par M, Vergne Maitre affineur i Nbwmes

Comme un « After Elght »
Chocolat, Nyamglbo 2% Valrhona et poivre des clmes
Ricqles et sorbet theé vert



