Menu de Lo Satnt valentin

14 février 2012
95 €uros hors bolssons

Fole gras de canard planché « minute »
Tatin de pommes caramélisées o L hydromel
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Nolx de Salw’cjacques voties & la flewr de sel
Emulslon de beurve blane nantals
Bovbe 0 POPA AU naturel
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Tranche fine de Saint Plerve cult it Lolive
Pousses d'éplnard, tmulsion coco
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Filet oe Beewf (rassis a valrugues)
Jus de viande auw glngembre
Ravioles de cepes
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Fromages frals et affinés
M. Vergne Mattre affineur o Nimes
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Ceeur chocolat coulant praling
Mousse cltronnelle gingentbre
Glace praliné gingemore
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Migwnardises oes anmoureux



