La Table du Bar
Ouvert du Mardi au Samedi de 13h a 21h30

Nos Tapas / Our Tapas
Composez vos planches a partager (Env. 4 ou 5 tapas par personne)
Composed your own board to share (around 4 or 5 tapas per person)

Bouchées Froides / Cold pieces :

Pasteque de chévre frais (4 pieces)
Fresh goat cheese watermelon (4 pieces)

Wrap guacamole et jambon ibérique (2 pieces)
Guacamole and Iberian ham wrap (2 piéeces)

Saumon mariné gravelax, blinis, creme a la baie de Timut (4 piéces)
Marinated salmon gravelax, blinis and Timut cream (4 piéces)

Ceviche de poisson du moment au lait de coco
Fish ceviche with coconut milk

Mini club sandwich (2 piéces)
Mini club sandwich (2 pieces)

Gaspacho de tomates
Tomatoes gazpacho

Assortiment de 3 charcuteries
Assortiment of 3 cold cuts

Assortiment de 3 fromages
Assortiment of 3 cheeses

Bouchées Chaudes / Hot pieces :

Gambas marinées a I’asiatique (4 pieces)
Marinated gamabs like in Asia (4 piéces)

Calamar a la romaine, sauce aioli (4 piéces)
Fried squid with aioli sauce (4 pieces)

Mini Burger (2 pieces)
Mini burger (2 piéces)

Coupelle de frites
French fries bowl

La Planche sucreée a partager / Sweet board to share

Brochettes de fruits de saison, granité mojito (avec ou sans alcool),

fraises marinées a la verveine citronnée chantilly citron vert et glace vanille,
péches au sirop creme fouettée vanille et biscuit dacquoise.

Fresh fruit brochette, mojito granita (with or without alcohol),
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strawberry marinated in lemon-verbena, lime whipped cream and vanilla ice cream,

peaches in syrup whipped vanilla cream and sponge cake.

Tarifs nets TTC / Net prices VAT included

14 EUROS



