
140€ par personne (hors boissons) 

L‘amuse-bouche du Chef
Le Tourteau

Maki de radis noir, Granny Smith,
Caviar Osciètre et tuile croustillante

Entrée 
Les Saint-Jacques de la baie de Saint-Brieuc

Rôties, beurre aux algues, topinambour,
Lard de Noir de Bigorre

Poisson
Le Saint-Pierre

Saisi doucement, beurre blanc à la sarriette, salsifis rôtis,
Grenade et champignons des bois

Viande
Le Chapon Fermier 

Le suprême contisé à la truffe, crème de maïs grillé, vin jaune,
 Poireaux braisés au citron, jus corsé

La sélection de fromages frais et affinés de Chez Emily 
à Eygalières en supplément 21€ 

Douceur sucrée 
La Buche

Biscuit cookies aux noix, confit de poire parfumé citron vert,
Mousse allégée Guanaja 70%, croustillant praliné sorbet Williams

vv
Menu de Noël

Servi au dîner du 24 Décembre et au déjeuner du 25 Décembre 2024
au restaurant gastronomique Le V

En 4 services


