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210€ par personne (hors boissons) 

L‘amuse-bouche du Chef
Le Loup de mer

Confit à l'huile des Baux, cédrat, crème à l'oseille et couteaux

Entrée 
Les Langoustines

Rôties à la sauge, carotte des sables, clémentine, 
pistils de safran de Provence

 

Poisson
La Sole 

Cuite meunière, panais citron, noisette du Piémont, 
Palourdes, caviar Osciètre et champagne

Viande 
Le Veau du Limousin 

La noix rôtie au thym, raviole de foie gras de canard, 
Champignons des bois et truffe noire

Fromage
La Tomme de Provence 

Jus corsé à la truffe noire, chutney d'olives des Baux, 
Jeunes pousses et fleurs acidulées

Douceurs sucrées 
Le Grand Cru 

Croustillant de Pain d’épice, Riz au lait truffé chocolat 
 parfumé Main de Bouddha, gelé de mangue-gingembre

Sous La Neige 
Confit de mandarine aux sésames, ganache montée Opalys, orange parfumée au safran,

 biscuit sablé châtaigne Macadamia, crème glacée oseille bergamote

Grand Réveillon de la Saint-Sylvestre
au restaurant gastronomique Le V

En 7 services


