


VINS AUX VERRES - 12cl

• BLANCS

2023, Domaine Les Beates AOP Coteaux d’Aix en provence Ugni-blanc, Rolle 14€

2022, Château Coucheroy AOC Pessac Léognan Sauvignon, Semillon 16€

2022, Terra Vita Vinum – Rive Droite AOC Savennière Chenin 18€

2023, Domaine Jean Chartron - AOC Hautes-Côtes-de-Beaunes Chardonnay 20€

• ROUGES
2023, Domaine Richaud AOC Cairanne Grenache, Syrah 14€

2023, Domaine Cébene - Ex Arena AOC Pays D’Oc  Grenache , Mourvèdre 16€

2023, Hugo et Pauline Villa - Syrah AOC Crozes-Hermitage Syrah 18€

2023, Domaine de la Folie - Cuvée Marey AOC Rully Pinot Noir 20€

• ROSÉS 
2023, Domaine Fontchêne - Léon IGP Alpilles Grenache, Cinsault, Mourvèdre 12€

2024, Château de Roquefort – Bon Vivant AOC Côtes de Provence Cinsault, Grenache 12€

• VIN MOELLEUX
2021, DOMAINE VALLON DES GLAUGES -IGP ALPILLES ROLLE, CHARDONNAY 10€

• CHAMPAGNES A LA COUPE 
S.A, WARIS HUBERT, ALBESCENT , BLANC DE BLANCS 20€

2015, DOM PÉRIGNON, BRUT 50€

S.A, BILLECART SALMON, ROSÉ 24€

S.A, R&L Legras - Rosé Brut 24€
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VIN DE LIQUEUR: VIEUX PINEAU DES CHARENTES, MAISON LHERAUD - 12 CL 10 €

PINEAU VENDANGE 1976, MAISON LHERAUD - 12 CL 22 €

ANIS: RICARD, PASTIS 51, HENRI BARDOUIN, PERNOD, BELLAMIRA - 4 CL 9 €

VERMOUTH: CARPANO, BIANCO ET ROSSO - 6 CL 9 €

ANTICA FORMULA - 6 CL 12 €

BITTER: APÉROL, CAMPARI, PICON, FERNET BRANCA - 6 CL 9 €

GENTIANE: SUZE - 6 CL 9 €
,  

BIÈRES ET CIDRE - 33 CL 9 €

• CIDRE ALAIN MILLIAT - DEMI SEC

• SATOURNE - AMBER ALE, MIRAMAS

• DENT DE LAIT - IPA, MIRAMAS

• CORONA - MEXIQUE

• LEFFE - BLONDE, BELGIQUE

• HEINEKEN 0° - PAYS-BAS 7 € • GOXOA 0° – ALE, FRANCE 7 €

• BIÈRE PRESSION CLEF DES CHAMPS, BLONDE 25CL OU 50CL - MIRAMAS 7 €  11 €

• BIÈRE PRESSION GALLIA WEISS & VERSA, BLANCHE 25CL OU 50CL - PARIS 7 €  11 €

GINS - 5 CL 13 € / GIN TONIC 17 € « Fever-tree tonic ou Schweppes Hibiscus »

• HENDRICK’S - ECOSSE • CITADELLE - FRANCE

• HENDRICK’S « LE GRAND CABARET » - ECOSSE • CITADELLE CORNICHON – FRANCE

• HENDRICK’S « FLORA ADORA » - ECOSSE • POULPE BLEU -FRANCE

• MONKEY 47 - ALLEMAGNE •   NORMINDIA – FRANCE

• KI NO BI - JAPON • MISTRAL – FRANCE

• ELEPHANT - ALLEMAGNE • MALFY - ITALIE

• BOMBAY SAPPHIRE -ANGLETERRE • MRS MULLER - AFRIQUE DU SUD

• SAIGON BAIGUR -VIETNAM - supplément 2€ • AKAYANE « SNOW » -LA MAISON METTÉ, JAPON
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SHORT DRINKS 9cl - 17€ 

• AMERICANO: Campari, Carpano rouge, perrier

• NEGRONI: Gin Monkey 47, Campari, Carpano rouge 

• CAÏPIRHINA: Cachaça Leblon, sucre roux, dès de citron vert

• COSMOPOLITAN: Vodka Absolut, Cointreau, citron, jus de cranberries

• MANHATTAN: Carpano rouge, Rye Whiskey Bulleit, Angostura Bitter 

• ESPRESSO MARTINI: Vodka Absolut, liqueur de café Fair, café espresso, sirop de tonka maison

• DAIQUIRI: Ron cubain Havana, citron, sucre

• PORN STAR MARTINI: Vodka Absolut, Passoã, purée & jus de passion, sirop vanille maison, citron

LONG DRINKS 14cl - 17€

• APEROL SPRITZ: Apérol, Prosecco, perrier

• PIÑA COLADA: Rhum la Favorite ambré, lait de coco, jus d’ananas

• GIN FIZZ: Gin Monkey 47, citron, sirop de sucre de canne, perrier

• MOJITO: Classique

• DARK AND STORMY: Rhum ambré Plantation, dés de citron vert, sucre, Angostura Bitter, ginger-beer

• MOSCOW / LODON MULE: Vodka Absolut ou Gin Monkey 47, dés de citron vert, ginger-beer

• SEX ON THE BEACH: Vodka Absolut, Crème de pêche, sirop vanille maison, citron,  jus d’ananas 

& cranberries

• PUNCH PLANTER: Rhum agricole Benevolence, jus de passion, jus de mangue, citron vert 

& sirop de vanille maison

COCKTAILS SANS ALCOOL - 12cl  14€ 

• RED LIGHT: Jus d’orange, d’ananas et de fraise

• FLEUR D’AMOUR: Jus d’ananas, de mangue, de passion, citron et sirop vanille maison            

• PINK BLISS: Gin 0° Sober Spirit, Jus de fraise, de framboise, sirop vanille maison et tonic

• VIRGIN MOJITO: Dés de citron vert, sucre, menthe, jus de pomme et perrier



COCKTAILS CREATIONS - 14cl  19€ 

• TI-BISCUIT: Rhum arrangé, jus de pomme, citron vert & sirop de vanille maison

• LA VIE EN ROSE: Gin Hendrick’s flora adora, Soho, Passoã, sirop d’orgeat & citron

• ATHENA: Gin Monkey 47, St germain, jus de framboise, jus de citron, sucre, tonic hibiscus & fumé

• L’IMAGE: Gin Poulpe bleu, Liqueur lavande, sirop de pêche, jus de citron, tonic & fumé 

• PASSION FIZZ: Gin Monkey 47, St germain, jus de passion, citron vert, gingembre & tonic 

• LILLET SPRITZ: Lillet blanc, St germain, citron vert & tonic

• BIP BIP: Mezcal La Herencia de Sanchez, sour mix, nectar framboise & tonic hibiscus 

• BERMUDA HUNDRED: Gin Monkey 47, Campari, sirop d’orgeat, jus d’ananas et citron

• MIA’S DELIGHT: Vodka Absolut, purée & jus de passion, St germain, Liqueur de gingembre,

citron vert, ginger beer

• AMARETTO SOUR: Amaretto Disaronno, Bourbon Maker’s Marks, citron, jus d’orange & 

Angostura Bitter 

COCKTAIL DU MOMENT: SUMMER MARGHARITA: - 14cl  19€

Tequila San José, Cointreau, purée de passion, jus de fraise et sirop de vanille.

COCKTAIL CHAMPAGNE: -16cl 22€

• V DE VALRUGUES: Soho, sirop d’orgeat, jus de fraise & Champagne

• OLD CUBAN: Rhum ambré Plantation, citron vert, sucre de canne, menthe & Champagne

• LE CHAMCHAM: Liqueur de Chambord, jus de framboise & Champagne                                  

• DIVA DE VALRUGUES: Gin Mistral, jus de fraise, citron vert, sirop de vanille maison & Champagne 
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RHUMS - 5 CL

• COMPAGIE DES INDES, INDONESIE 8 ANS 16 €

• GOLD OF MAURITIUS - ILE MAURICE 15 €

• DOS MADERAS 5+5 - BARBADE, ESPAGNE 15 €

• PLANTATION SEALANDER - BARBADE, FIJI ET L’ÎLE MAURICE 15 €

• BOTRAN SOLERA 18 ANS - GUATEMALA 17 €

• HAMPDEN 2019 -EX SHERRY CASK, JAMAÎQUE 19 €

• LA FAVORITE 2016 - MARTINIQUE 22 €

• A1710 SOLEIL DE MINUIT - MARTINIQUE 25 €

TEQUILA & MEZCAL - 5 CL

• DON JULIO REPOSADO 14 €

• MEZCAL HERENCIA DE SANCHEZ 14 €

VODKA - 5 CL

• ABSOLUT 12 €

• BELVEDERE 14 €

• GREYGOOSE 14 €

• TITO’S 16 €

L
’a

b
u

s 
d

’a
lc

o
o

l 
e
st

 d
a

n
g

e
re

u
x

 p
o

u
r 

la
 s

a
n

té
 -

P
ri

x
 N

e
ts

 T
T

C

L
E

S
 T

E
Q

U
IL

A
S

 ,
 L

E
S

 R
H

U
M

S

L
E

S
 V

O
D

K
A

S



SINGLE MALTS - 5 CL

• ABERLOUR FOREST RESERVE 10 ANS - SPEYSIDE 14 €

• LAPHROAIG QUARTER CASK - ISLAY 15 €

• OBAN 14 ANS - HIGHLAND 16 €

• BALVENIE 14 ANS CARIBBEAN CASK – SPEYSIDE 16 €

• AILSA BAY, SWEET SMOKE - LOWLANDS 18 €

• BRUICHLADDICH OCTOMORE 13.2 – ISLAY 27 €

• BALVENIE 21 ANS, PORTWOOD - SPEYSIDE 32 €

BOURBON - 5 CL

• JACK DANIEL N°7 - TENNESSEE 12 €

• MAKER’S MARK - KENTUCKY 12 €

• KOVAL SINGLE BARREL - CHICAGO 15 €

• WOODFORD RÉSERVE DOUBLE OAK - KENTUCKY 18 €

• BLANTON’S SINGLE BARREL - KENTUCKY 19 €

WHISKY DU MONDE - 5 CL

• NIKKA FROM THE BARREL - BLEND, JAPON 15 €

• NIKKA YOICHI - SINGLE MALT, JAPON 16 €

• YAMAZAKI DISTILLER’S RESERVE - SINGLE MALT, JAPON 18 €

• HIBIKI SUNTORY - BLEND, JAPON 18 €

• MICHEL COUVREUR, OVERAGED - BLENDED 12 ANS MINIMUM , FRANCE 15 €

• MICHEL COUVREUR, CANDID - SINGLE MALT, FÛT DE XERES, FRANCE 17 €

• MICHEL COUVREUR, BLOSSOMING - SINGLE MALT 14 ANS FÛT PEDRO XIMENEZ, FRANCE 24 €
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BLENDED SCOTCH - 5 CL

• JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 €

• MONKEY SHOULDER 12 €

• CHIVAS EXTRA 12 ANS 14 €

RYE WHISKY - 5 CL

• BULLEIT RYE - KENTUCKY 12 €

• WOODFORD RESERVE - KENTUCKY 14 €

IRISH - 5 CL

• TULLAMORE DEW CROCK 13 €

• THE QUIET MAN SINGLE MALT 8 ANS 14 €

PORTO - 8 CL

• QUINTA DO NOVAL - FINE WHITE 12 €

• QUINTA DO NOVAL - LATE BOTTLED VINTAGE 2014 12 €

• QUINTA DO NOVAL - COLHEITA 2005 14 €

• QUINTA DO NOVAL - TAWNY 20 ANS 18 €
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CALVADOS - 4 CL

• LELOUVIER HORS D’AGE 18 €

• CHRISTIAN DROUIN 18 ANS PAYS D’AUGE 20 €

• CHRISTIAN DROUIN 1999 PAYS D’AUGE 23 €

MARC, FINE & RATAFIA - 4 CL 

• MARC DE PROVENCE « CHÂTEAU ROMANIN » 12 €

• THESÄ RATAFIA CHAMPENOIS « WARIS-HUBERT » 14 €

• MARC CHÂTEAUNNEUF-DU-PAPE, M.CHAPOUTIER 2000 16 €

• FINE DE BOURGOGNE L’AUTHENTIQUE 7 ANS, « MAISON JACOULOT » 16 €

• MARC DE BOURGOGNE L’AUTHENTIQUE 13 ANS, « MAISON JACOULOT »                         17 €

• FINE DE BOURGOGNE « GUILLEMOT MICHEL 2012 » 18 €

BAS-ARMAGNAC 2 cl 4 cl

• DARROZE LES GRANDS ASSEMBLAGES 20 ANS 7 € 14 €

• DARROZE DOMAINE DE LAMARQUETTE – CASTANDET 1988 9 € 18 €

• DARROZE DOMAINE DE BELLAIR - CRAVANCÈRES 1985 12 € 24 €

• DARROZE DOMAINE DE BELLAIR - CRAVANCÈRES 1967 18 € 36 €

COGNAC 2 cl               4 cl

• LHERAUD VSOP 6 € 12 €

• HINE RARE 8 €               16 €               

• HARDY LEGEND 1863 10 € 20 €

• HINE CIGARE RESERVE 11 € 22 €

• LHERAUD XO, OBUSTO « 25 ANS » Dame-Jeanne de 10L 12 € 24 €

• LHERAUD XO, CHARLES X « 40ANS » 15 € 30 €

• HARDY PRESTIGE NOCE D’OR « 50ANS » 21 € 42 €

• HINE MILESIME 1988               34 € 68 €
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EAUX DE VIE - 4 CL 14 €

• MANGUIN MIRABELLE - AVIGNON

• FRAMBOISE BRANA - PAYS BASQUE

• VIELLE PRUNE METTÉ- ALSACE

• POIRE WILLIAMS METTÉ - ALSACE

• VERVEINE, LA REINE DES VERTES ARTISANALE - HAUTE-LOIRE

• GRAPPA PIAVE CUORE - ITALIE

LIQUEURS & AUTRES SPIRITUEUX - 5 CL  12 €

• BAILEY’S – IRLANDE

• GET 27, GET 31 - HAUTE GARONNE

• CRÈME RELIGIEUSE DE MENTHE VERTE - AUDE

• COINTREAU - ANGERS

• ITALICUS - ITALIE

• MANDARINE NAPOLÉON – BELGIQUE

• AMARETTO - ITALIE

• GRAND MARNIER - POITOU-CHARENTES

• LIMONCELLO – FRANCE

• MANZANA - ESPAGNE

• CHARTREUSE VERTE, JAUNE & MOF - ISÈRE 14€ 

• GENEPI - HAUTES-ALPES

• DRAMBUIE - ECOSSE

• MARIE BRIZARD, ANISETTE - BORDEAUX

• JÄGERMEISTER – ALLEMAGNE

• LIQUEUR ROYALE, NECTAR D’AGRUMES – BOURGOGNE •  LIQUEUR DE SAPIN - BOURGOGNE

• LIQUEUR DE FRIGOLET – PROVENCE •  LIQUEUR D’ABRICOT - BOURGOGNE

• LIQUEUR WHISKY CHATAIGNE - HAUTE-SAVOIE •  Liqueur menthe poivrée - BOURGOGNE

L
E

S
 D

IG
E

S
T

IF
S

L
’a

b
u

s 
d

’a
lc

o
o

l 
e
st

 d
a

n
g

e
re

u
x

 p
o

u
r 

la
 s

a
n

té
 -

P
ri

x
 N

e
ts

 T
T

C



NECTARS & JUS DE FRUITS ALAIN MILLIAT 33 CL - 9 €

• FRAISE • FRAMBOISE

• ANANAS •  FRUIT DE LA PASSION

NECTARS & JUS DE FRUITS BENEDETTI « PROVENCE » 33 CL - 9 €

• ORANGE • TOMATE • POMME

• POIRE • ABRICOT • PÊCHE

JUS DE FRUITS PRESSÉS 25cl - 12€

• ORANGE • PAMPLEMOUSSE • CITRON

SODAS - 7 €

• COCA-COLA CLASSIQUE, ZÉRO - 33CL

• LIMONADE ARTISANALE AU CITRON VERT « MAISON BENEDETTI, SAINT-ANDIOL » - 33CL

• IESSI FRIZZANTE, BITTER SANS ALCOOL -20CL

• SCHWEPPES TONIC, AGRUMES - 25CL

• SCHWEPPES TONIC HIBISCUS - 20CL

• PERRIER - 33CL

• FEVER-TREE TONIC WATER, GINGER BEER, GINGER ALE - 20CL

• ORANGINA - 25CL

• ICE TEA MAISON « PÊCHE, CITRON, MENTHE OU PASSION » - 33CL - 9 €

• VITTEL OU PERRIER BLEU -50CL ~ 100CL - 6 € ~ 8 €
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LES THÉS MARIAGE FRERES - 8 €

• THÉS VERTS: MENTHE  (Sans theine)

JASMIN MANDARIN

SAKURA SAKURA (fleurs de cerisier)

• THÉS NOIRS: DARJEELING HIMALAYA (Rond et Vif)                                      

CEYLAN ORANGE PEKEO (Subtil)                                                                                            

SULTANE (Corsé et légèrement Chocolaté)

EARL GREY IMPERIAL (Richement Parfumé)

MARCO POLO (Fruité et Fleuri)

ENGLISH BREAKFAST TEA (Mélange Riche)

• THÉ BLEU: MILKY BLUE ABSOLU (Vapeur de lait)

• THÉ BLANC: BLANC ET ROSE (Doux et Fleuri)             

LES INFUSIONS MARIAGE FRERES - 8 €

• TILLEUL, CAMOMILLE, VERVEINE

• DREAM TEA COMPOSITION: MELISSE,ROOIBOS,VERVEINE,MENTHE POIVREE,TILLEUL,                 

CAMOMILLE,REGLISSE & MENTHE DOUCE

• ROUGE BOURBON (VANILLE SANS THEINE)

LES CAFÉS & DECLINAISONS

• CAFES, DÉCAFÉINÉ 5 €

• CAFE NOISETTE 6 €

• CHOCOLAT 8 €

• CAFÉ AU LAIT, CAPPUCCINO 8 €
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LES THÉS - 8 €

• THÉS VERTS:  JASMIN BIO

BANCHA BIO: thé vert du japon

GINGEMBRE CITRON: thé vert sencha

• THÉS NOIRS:  DARJEELING HIMALAYA (Rond et Vif)

CEYLAN BLACKWOOD (Subtil)                                            

EARL GREY IMPERIAL (Richement parfumé, bergamote)

ENGLISH BREAKFAST TEA (Riche Mélange)

FRUITS ROUGE: Fraise des bois, feuille de ronce, pétales de bleuet

LES INFUSIONS - 8 €

• TILLEUL ~ CAMOMILLE ~ VERVEINE 

• MARCHAND DE SABLE: Mélange tilleul et camomille avec des pétales de fleur d’oranger

• CARROT CAKE: Honeybush, écorces d’orange, cannelle 

• MENTHE: Mélange de menthe poivré & manah, morceau de pomme, soupçon de coco

• TARTE : Rooibos, mélange d’ananas, papaye pomme et cranberry

• PRAGUE: Rooibos rouge, mure, cranberry, framboise, baies de genévrier

LES CAFÉS & DECLINAISONS
• CAFÉS, DÉCAFÉINÉ 5 €

• CAFÉ NOISETTE 6 €

• CAFÉ AU LAIT, CAPPUCCINO 8 €

• CHOCOLAT 8 €

• IRISH COFFEE 19€
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