CANTO)
CIGALO

Cuisine provencale & méditerranéenne



Toute votre équipe est heureuse de vous accueillir
Le widi de 12 4 13130
Le soir de 19h a 2130



Pour _commencer

Le poulpe «du gran du roi»
Grillé, comme une salade césar
23¢

La bouillabaisse «borgne»
Typiduement provengale
1%€

Les escargots de Wollégés
Fagon meurette «ah quand ) étais petit»
25¢€

La burrata des pouilles
Jambon San Daviele et truffe d'ici
29&

Le traditionnel paté ew croite
Volaille, montarde an wmoit de raisin
21€

Prixen 8 TTC
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Prixen ® TTC

Risotto carvaroli

Crémenx, parmesan de vache rousse et truffe mélanosporum
24¢

Plat tradition au gré des envies du chef

Nos Polssons

Les encornets rouges
Juste saisis a Uhuile dolive
Salsa verde d'herbes fraiches
25¢€

Le loup de méditerranée
juste saisie, jus vert condimenté
424

Le ronget a la flamme
piperade de piduillos et huile d'olive maturée
34d¢€



PrixewnE TTC

Nos Viandes

La souris d’'aguean des Alpilles
Confites, Jus a la biere de Provence et sange
29£

Le pigeon de Sarrians
Ev deux cuissons le coffre réti la cuisse confite
Jus au vieux balsamidque
45¢

Le filet de boeuf
R&t en cocotte échalotes confites, jus réduit
(supplément rossini 7€)
47€

Nos garvitures

Pavisse de pois chiche

Gmocehi de pomme de terre ew barrigoule
Légumes d'hiver

Risotto d'épantre

Mousselive de pomme de terre (supplément truffe 7€)

Garviture supplémentaire d€



Prixen® TTC

L’'entracte

Chariot de fromages
Sélection de chez Lou Canesteon, fromager affineur
21€

Pour termiver

Le baba a partager
WMawdarine, crémeunx citron noir
Creme d'Lsigny a la vaville de Madagascar
45¢€

Le choux chocolat
Crémeunx HuKambi 53, coeur caramel
Sauce cacao

16€

Le soufflé
aun arond marvier
Sorbet a lorange savguive
1€

La pistache
pralivé a la pistache mounsse fontaineblean
Emulsion aun fromaae blane
19
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Werci a tous wos productenrs

Pour la viande Alazar & Roux - L'huile dolive DPowmaive jolibois
Les escargots Poudevigne a Wolléaes - De l'olivier an contean
Champignons et truffes WMaison hugo - Truite pisiculture WMeyer
Fole gras WMaison Masse - Poissons Toute la marée

Pain La fourvé des Alpilles - Gwenaél Saés - Alma farm

Fromanes Emily a Bygalieres - Fruits confits de la Maison Lilamand



Thavnk vyou to all our producers

Pour la Viande Alazar & Roux - L'huile dolive Powmaine jolibois
Les escargots Poudevigne a Wolléaes - De lolivier an contean
Champignons et truffes Maison hugo - Truite pisiculture Mever

\

Fole gras Waison Masse Poissons Toute la maré
Pain La fourné des Alpilles - Gwenaél Saés - Alma farm

Fromanes Emily a Eygalieres Fruits confits de la Waison Lilamand
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